
ЭТАПЫ ИЗГОТОВЛЕНИЯ ПИШГВОЙ ПРОДУКЦИИ

ОВОШИ №

(холодильник)

раковина для 
повторной обработки 

овощей

If
СТОЛ ГОТОВОЙ ПРОДУКЦИИ

нож «в.о.» 
доска «в.о.» 

овощерезка «г.п.» 
мясорубка «г.п.»

\

стол «сырые овощи»
нож«с.о.» 

доска «с.о.» 
овощерезка «с.о.»

склад

мясо рыба
размораживание 

в подсобном помещении 
в разных емкостях

цехсыоои продукции

раковина «мясо-рыба»" 
раковина «птицаw 
аковина «овощи»

птица 
(холодильник)

стол сырой продукции

(разделен полосой на две половины)

... правая половина
мясо

доска «с.м» 
нож «с.м» 

емкость «с.п» 
мясорубка» с.п»

\

"рыба 
доска «с.р» 

нож«с.р» 
емкость «с.п» 

мясорубка «с.п»

е левая половина

доска «с.к» 
нож «с.к» 

емкость «.сп» 
мясорубка «с.п»

\  /

г о р я ч и м  и е х

раздача готовой продукции

моечная
1- я раковина Т воды 45 С
2- я раковина Т воды 65 С 

Моющее средство


