	Государственное автономное учреждение 

социального обслуживания населения Свердловской области

«Социально-реабилитационный центр для несовершеннолетних  

города Каменска-Уральского» 


П Р И К А З

«04»  апреля 2019 г.                                                       

                               № 35
Об утверждении инструкции по профилактике сальмонеллеза
В соответствии с Федеральным законом от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» и в целях неукоснительного соблюдения Санитарно-эпидемиологических правил СП 3.1.7.2616-10 «Профилактика сальмонеллеза»,
ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Утвердить инструкцию по профилактике сальмонеллеза. (Приложение № 1)

2. Назначить ответственным за проведение инструктажа по вышеуказанной инструкции старшую медицинскую сестру Завьялову С.Ю.  

3. Контроль за исполнением настоящего приказа оставляю за собой.

Директор                                                   Ю.В. Борисова
С приказом ознакомлена:
	_____________ Завьялова С.Ю.
	


	Приложение № 1

УТВЕРЖДЕНО

Приказом директора ГАУ «СРЦН

 г. Каменска-Уральского»

от 04.04.2019 г. №35


ИНСТРУКЦИЯ

по профилактике сальмонеллеза
Основная мера профилактики сальмонеллеза – это правильное обращение с продуктами питания. Необходимо придерживаться следующих принципов: 

· Соблюдать чистоту (мыть руки перед и в процессе приготовления пищи, поддерживать порядок на кухне). 

· Для разделки сырого мяса и готовых продуктов использовать разные доски.

· Тщательно промывать все, что попадет на стол (особенно щепетильно необходимо относиться к зелени, овощам, фруктам, которые не будут поддаваться воздействию высокой температуры). 

· Правильно готовить потенциально опасные продукты (курятину и другие сорта мяса, яйца, молоко). Мясо и мясные продукты подвергать тщательной тепловой обработке.
· Обязательно отделять сырое от готового. 

· Хранить продукты в холодильнике при безопасной температуре и в раздельной упаковке.

Помимо этого, следует пить и использовать для приготовления пищи только чистую воду, а также всегда помнить о личной гигиене.

2.1 Сальмонеллезы - широко распространенная инфекция человека и животных, вызываемая различными представителями рода сальмонелла вида enterica.

2.2 Возбудители сальмонеллезов обладают способностью к значительной выживаемости на объектах внешней среды в зависимости от температуры, влажности и массивности заражения.

2.3 Основными источниками возбудителя инфекции являются сельскохозяйственные животные и птицы. Наиболее эпидемически значимым источником возбудителя в настоящее время являются куры, крупный рогатый скот и свиньи. 
2.4 Механизм передачи возбудителя реализуется преимущественно пищевым (алиментарным) путем. При этом факторами передачи возбудителя являются пищевые продукты, прежде всего, такие как мясо и мясопродукты, яйца и кремовые изделия. Особую опасность представляют куриные яйца, инфицированные до снесения, а также продукты, приготовленные из них, в том числе майонез и сухой яичный порошок. 

2.5 Инкубационный период колеблется от 2 - 6 часов до 2 - 3 дней. При бытовом пути передачи он может увеличиваться до 4 - 7 суток.

(СанПиН 3.1.7.2616-10, гл. II. Общие положения)







