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ИНСТРУКЦИЯ
мытья столовой посуды и столовых приборов ручным способом
Для мытья ручным способом оборудуются трехсекционные ванны для столовой посуды и приборов и двухсекционные ванны - для стаканов, чашек. Ванны должны иметь воздушные разрывы в месте присоединения к канализационной сети.
1. Режим мытья столовой посуды и столовых приборов ручным способом:
· механическое удаление остатков пищи;
· мытье в воде температурой не ниже 40°С с добавлением моющих средств;
· мытье во второй ванне в воде той же температуры с добавлением моющих средств, но в количестве в два раза меньше, чем в первой секции;
· ополаскивание посуды, помещенной в металлические сетки, горячей проточной водой температурой не ниже 65 °С или с помощью гибкого шланга с душевой насадкой;
· просушивание посуды на решетчатых полках, стеллажах.
2. Столовые приборы после обработке ручным способом прокаливают в духовых, пекарских, сухожаровых шкафах в течение 10 минут и хранят в металлических кассетницах в вертикальном положением (ручками вверх). Хранение их на подносах россыпью не допускается.
3. Режим мытья стеклянной (чайной) посуды:
· мытье водой при температуре не ниже 40°С с добавлением моющих средств;
· ополаскивание посуды проточной водой с температурой не ниже 65°С.	
(САНПИН 2.4.1201-03 Гигиенические требования к устройству, содержанию, оборудованию и режиму работы специализированных учреждений для несовершеннолетних, нуждающихся в социальной реабилитации)
